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Die Schneckenfarm -
mehr als nur eine Rieslinglaune

Jennifer Selzer

>>> Die sprichwortliche ,Schnapsidee”
konnte man in der Pfalz wohl eher als
~Rieslinglaune” bezeichnen. In der
passenden Stimmung sind sicherlich
schon viele kreative oder auch manchmal
verriickte Gedanken in einer geselligen
Runde entstanden. ,So war es auch mit
der Weinbergschneckenfarm®, erlauterte
Stefan Charlier kurz vor der Eroffnung
2007.

Zu seiner Schneckenfarm kam der mittler-
weile leider verstorbene Griinstadter
Hotelier Stefan Charlier buchstéblich wie
die Jungfrau zum Kinde. Als er eines
Morgens im Internet von einem Seminar fir
die Zucht von Weinbergschnecken las, sagte
er zu seiner Frau Gabriele: ,,Es gibt doch
nichts, was es nicht gibt.« Weil beide immer
schon Lust daran hatten, Trends aufzu-
spiiren, meldeten sie sich kurzerhand dort
an. Weinbergschnecken stehen auf der
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reicht 40 cm in die Erde.

Abb. 1: Noch ist es ruhig auf dem Areal der Farm.

Fotos: Verfasserin zogen.

roten Liste fiir artengeschiitzte Tiere und
deshalb kann die wachsende Nachfrage der
Gastronomie nur durch Zucht befriedigt
werden. Dass die Schnecke wieder salon-
fahig geworden ist, hatten die Charliers
bereits in ihrem Pfalzhotel Asselheim
bemerkt. Schon immer Freunde schneller
Entschliisse stand fiir die beiden Unter-
nehmer alsbald fest: Wir machen eine
Schneckenfarm auf!

Bis sich die Pforten dann im Juni 2007
allerdings offneten, sollten noch etliche
Monate vergehen. Daran schuld war nicht
etwa mangelnde Risikofreude, sondern
zuerst der Weg durch die behordlichen
Instanzen. Denn insgesamt acht Amter und
Institutionen haben bei der Eroffnung einer
solchen Zuchtfarm ein Wortchen mit-
zureden. Ein optimales Grundstiick war
anschliefend zwar schnell gefunden, aber
viele Nachbarn hatten Angst, dass die
Schnecken ihre Giérten iiberschwemmen

Abb. 3: Langsam erkennt man die Beete. Der Helix-Zaun /~bb. 4. Erstbesetzung: Die er

hen ein!
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Abb. 2: Die tiefen Graben werden fiir die Schneckenzaune ge-

und ihr Gemiise wegknabbern wiirden.
Dass dies dank eines griinen Zauns, der
aufgrund einer Fett-Salz-Mischung fiir die
Schnecken uniiberwindbar ist, nicht ge-
schehen wird, konnten die Charliers in
Aufkldarungsgespriachen gut vermitteln.
LDariiber waren wir sehr froh, denn das
Wunsch-Grundstiick am Full der Assel-
heimer Weinberge ist ideal”, erlduterte
Stefan Charlier. Zum einen sei die Gegend
um den Weinort ,steinreich®, also von
Kalksteinen geprdgt. Kalk brauchen die
Schnecken zu Stidrkung ihres Hiuschens.
Zum anderen war das Areal mehrere Jahre
nicht bewirtschaftet worden und damit
okologisch einwandfrei.

Das Eckgrundstiick ist von allen Seiten
leicht erreichbar und relativ eben. Vor allem
aber, so Charlier, sei die Lage inmitten von
Weinbergen authentisch: ,,Hier gehoren
Weinbergschnecken hin!“ Nach anderthalb
Jahren war schlieBlich die Baugenehmigung
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sten Weinbergschnecken zie-
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Abb.
und nachts verputzt.

da. Dann ging es — auch dank der tatkrif-
tigen Hilfe des Grundstiicksverpichters
Bernd Triebel — Schlag auf Schlag: Inner-
halb von drei Monaten wurden Pfosten
gesetzt, die spiteren ,Wohnbeete* an-
gelegt, mit rein biologischem Kompost
gediingt und mit Samen von Wildkrdutern
und Blumen bestreut, die Schneckenzidune
errichtet und eine Bewisserungsanlage
installiert. Am 30. Juni 2007 wurde die
Schneckenfarm dann offiziell eréffnet.
Seitdem wiederholt sich dort jedes Jahr
die gleiche Prozedur: Anfang Mai beziehen
die Schnecken ihr neues Zuhause. Zuvor
sind die schonsten, iibrig gebliebenen
Exemplare des Vorjahres aus dem Winter-
schlaf erwacht und haben in einem Ge-
wichshaus bereits fiir Nachwuchs gesorgt.
Im Lauf der Saison, die von Mai bis Septem-
ber dauert, wichst die Population auf bis zu
60.000 Exemplare an. Auf der Pfalzschnek-
ken-Farm tummeln sich 50.000 Exemplare
der Art Helix aspersa (gefleckte Weinberg-
schnecke) und 10.000 Exemplare der Art
Helix pomatia (Burgunderschnecke). Die
nachtaktiven Tiere suchen tagsiiber Schutz
unter schattenspendenden Brettern, nachts

5: Unter den Brettern schiitzen sich die Schnecken vor
der Sonne. Das Futter wird auf den Brettern platziert
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Abb. 6: Heute ist die Weinbergséhneckenfarmr in fester rHarrld
von Thomas Charlier, Geschéftsfiihrer des Pfalzhotels

und Schwiegersohn von Stefan Charlier.

futtern sie sich durch Thymian, Mangold,
Lupinen, Sonnenblumen, Spinat, Raps,
Kohl und andere Leckereien. ,,Und das
alles absolut 6kologisch! Weder Pestizide
noch Pflanzenschutzmittel oder Diinger
kommen zum Einsatz®, betonte Charlier.
Damit sich die Tierchen gut entwickeln,
achtet die Familie auf den richtigen Mix von
lockeren, kalkreichen Boden, ausreichend
Feuchtigkeit und einwandfreier Fiitterung.
Der Lohn im Herbst sei ein leicht nussiger
Geschmack mit einem Hauch von Wild-
kriautern und eine zarte, bissfeste Konsis-
tenz.

Ein Grofiteil der Population wird im
Herbst eingesammelt, eingekocht und in
einen Gemiisefond eingelegt. Was sich dar-
aus zaubern lésst, zeigt der gelernte Koch in
seinem Koch- und Backbuch ,,Die Pfalz-
schnecke®.

Im Pfalzhotel selbst haben die Schnek-
ken nicht nur in den Kochtopfen Einzug
gehalten. Sie finden sich im Schneckenbrun-
nen des bekannten, lokalen Bildhauers
Theo Rorig genauso wieder wie in vielen
Kunstwerken und -gegenstinden. Ein
eigener ,,Pfalzschnecken-Cuvée® und ein

Pinot Noir ,,Schnecco Secco vom Weingut
Gaul-Triebel aus Asselheim ergidnzen die
Weinkarte. Es gibt einen aufwindig gestal-
teten Festwagen, von dem aus die Schnek-
kenkonigin Alma I. bei Umziigen und Fest-
en als Botschafterin fiir die Farm wirbt.
Zwischen Mai und September fiihrt
mittlerweile Schwiegersohn Thomas Char-
lier etliche Besuchergruppen iiber die
Asselheimer Schneckenfarm. Kulinarische
Imbissvariationen wie Pfalzschnecken-Bér-
lauch-Baguette oder Schneckenpfinnchen
bietet das Pfalzhotel Asselheim bei einer
Reihe von regionalen Veranstaltungen wie
dem bekannten Sausenheimer Hollenpfad
an. Auch nach so vielen Jahren hat die
Schnecke an Faszination fiir Familie Char-
lier nichts verloren. Fiir sie ist sie das Sinn-
bild der Entschleunigung. |
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Abb.7: Im Laufe einer Saison von Mai bis September wachst Abb. . Auch die legendéren Schneckeﬁrennen diirfen natir-

die Population auf bis zu 60.000 Schnecken. lich nicht fehlen.
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